DH2heater

Desde 2014

Termocirculador Sous Vide Profissional TermoSUPER
20-110L H2heater 220V
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DESCRICAO

O TermoSUPER sous vide € um termocirculador profissional,
construido para operar diariamente, "heavy duty". Tem a maior
capacidade de aquecimento do mercado, ideal para produgao em maior
escala.

ESPECIFICACOES:

Modelo: TermoSUPER.

Voltagem: 220V.

Poténcia maxima: 4.000W 220V.

Controlador: PID com estabilidade de -0,07°C e resolucéao de 0,1°C no
painel. Facil de programar.

Temperatura de operagao: 30°C a 95°C.

Capacidade de aquecimento: 20 a 110L (volume total somando a agua
e alimentos). Capacidade maxima de 110L em recipiente com tampa a
94°C.

Funcdes auxiliares: Temporizador programavel em até 99h59 com
sinalizador visual e sonoro de fim de contagem. Funcionamento
independente do controle de temperatura.

Seguranca: Unico termocirculador fabricado no Brasil com dispositivo
gue interrompe o funcionamento e aciona alarme sonoro quando o nivel
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da agua atinge o0 minimo necessario. Este dispositivo também bloqueia
o funcionamento fora da agua protegendo o usuario e o equipamento.
Construcéo: Gabinete e partes que trabalham submersas fabricadas em
aco inox. Grade removivel para limpeza. Dimensionado para cubas com
altura minima de 20cm.

Dimensodes: Larg. 14,5cm x Alt. 27cm x Prof. 16cm (20cm incluindo o

suporte para fixacéo).



